
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Take-Away 
 
 
 
 

 
Ma: van 17 u tot 22 u 
Do: van 17 u tot 22 u 

Vrij: van12u tot 14 u en van 17u tot19u ! 
Za: van 17 u tot 19 u ! 
Zo: van 17u tot19u ! 

 
 
 

Tel: 038882480 
Fax: 038882481 

 
 
 
 

Bij contante betaling: 5% korting

Prijzen geldig vanaf 01 Jan 2009 
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s

 
 

 Starters – Voorgerechten 
 

  

1. Thai Lounge Special รวมมิตร 11.00 € 

 Chicken Sate, Thod Man Pla, Spring Roll, Chicken Wing, Scampi Roll  

 Kippen até, Viskoekje, Lenterolletje, Kippenvleugeltje, Scampirolletje 
 

 

2. Satay Gai สะเต๊ะไก่ 9.00 € 

 Chicken Satae   

 Kippen até 
 

  

3. Thod Man Pla  ทอดมันปลา 9.50 € 

 Fish Cake   

 Viskoekje  s

v   

 
  

4. Won TonThod  เกี๋ยวทอด 8.50 € 

 Fried Won Ton   

 Gebakken ra ioli
 

  

5. Po Pia Thod ปอเปี๊ยะทอด 9.00 € 

 Spring Roll    

 Lenterolletjes   

6.  See-Krong Moo Thod ซ่ีโครงหมูทอด 9.00 € 

 Spare Ribs   

 Varkensribbetjes   

7. Peak Gai Yad Sai ปีกไก่ยัดไส้ 9.50 € 

 Filled Chicken Wing   

 Gevulde Kippenvleugeltjes 
 

  

8. Goong Muan กุ้งม้วน 9.50 € 

 Scampi Roll   

 Scampirolletjes 
 

  

9. Yam Goong  ยํากุ้ง 14.00 € 

 Scampi Salad  

 Thaise Salade met Scampi’s 
 

  

10.  Yam Woon Sen   ยําวุ้นเส้น 11.00 € 

 Gla s Noodle Salad s  

 Glasnoedel salade   
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11. Yam Nua  ยําเนื้อ 14.00 € 

 Beef Salad  

 Rundvlee  Salad  s e
 

  

12. Som Tam  ส้มตํา 11.00 € 

 Papaya Salad  

 Papaya Salade 
 
 
 
 
 

  

 Soup - Soep 
 

  

13. Gaeng Jued Woon Sen แกงจืดวุ้นเส้น 7.50 € 

 Glass Noodle soup with Vegetables and Pork or Chicken  

 Gla noed l Soep met Groenten en Varken s e of Kip  
 

 

14. Geow Nam Moo เกี้ยวน้ำ 7.50 € 

  Won Ton Soup   

  Groentensoep met Ravioli 
 

  

15. Tom Kha Thalee  ต้มข่าทะเล 11.50 € 

 Cocos Soup With Seafood   

 Soep met Kokosmelk en Zeevruchten 
 

  

16. Tom Kha Gai  ต้มข่าไก่ 9.00 € 

 Cocos Soup With Chicken   

 Soep met Kokosmelk en Kip 
 

  

17. Tom Yam Goong / Nua / Gai   ต้มยำกุ้ง / เนื้อ / ไก่่ 9.00 € 

 Hot and Sour Soup With Scampi or Beef or Chicken  

 Pikante Soep met Scampi’s of Rundvlees of Kip 
 

 

18. Poh Taek  โป๊ะแตก 13.95 € 

 Hot and Sour Soup with Seafood   

 Pikante Soep met Zee ruchten en Limoen v   
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 Vegetarian Dishes – Vegetarische gerechten 
 

 

19. Tom Kha Het  ต้มข่าเห็ด 7.00 € 

 Cocos Soup With Mushrooms   

 Soep met Kokosmelk en Champignons 
 

  

20. Gaeng Jued Phak แกงจืดผัก 7.00 € 

 Vegetable Soup   

 Groentenbouillon Soep 
 

  

21. Po Pia Phak Thod ปอเปี๊ยะผักทอด 8.00 € 

 Spring Roll With Vegetables   

 Lenterolletjes gevuld met Glasnoedels en Groentjes 
 

  

22. Phad Phak Ruammit ผัดผักรวม 11.00 € 

 Fried Vegetables With Soy Sauce   

 Roergebakken Groenten met Soya Saus 
 

  

23. Phad Thai Phak ผัดไท 12.00 € 

 Rice Noodles With Fried Vegetables   

 Rijstnoedel  met Roergebakken Groenten s

s
k

 
  

24. Phad Woon Sen Phak ผัดวุ้นเส้นผัก 12.00 € 

 Gla s Noodles With Vegetables   

 Glasnoedels met Roergebak en Groenten 
 

  

25. Phad Pet Tofu  ผัดเผ็ดเต้าหู้ 12.00 € 

 Fried Bean Curds with Chilli and Veget blesa  

h
 

 Gebakken Tofu met C ili en Roergebakken Groenten 
 

 

26. Gaeng Pet Phak  แกงเผ็ดผัก 12.00 € 

 Red Curry With Cocos and Vegetables   

 Groenten in Rode Curry met Kokosmelk 
 

  

27. Gaeng Keow Wan Phak  แกงเขียวหวานผัก 12.00 € 

 Green Curry With Cocos and Vegetables   

 Groenten in Groene Curry met Ko o melk k s
 

  

28. Gaeng Garee Tofu Man Farang  แกงกระหรี่เต้าหู้ 12.00 € 

 Yellow Curry With Bean Curds and Potatoes   

 Gele Curry m t Tofu en A rdappeltjes e a   
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Noodles / Fried Rice – Noedels / Gebakken Rijst 
 

 

29. Pad Thai Goong  / Moo / Gai ผัดไท กุ้ง / หมู /  ไก่      13.00 € 

 Tha Fried Rice Noodle  with Scampi s i’s / Por  / Chickec n   

 Thaise Gebakken Noedels met Scampi’s / Varken / Kip 
   

  

30. Khao Pad Goong / Moo / Gai / Nua ข้าวผัด กุ้ง / หมู / ไก่ / 
เน้ือ           

13.00 € 

 Fried Rice with Scampi’s / Porc / Chicken / Beef   

 Gebakken Rijst met Scampi’s / Varkensvlees /Kip / Runds 
    

  

32. Kwitiaow Nam Moo  ก้วยเตี๋ยวนำ้หมู 11.50 € 

 Noodle Soup with Porc and Fishballs   

 Noedelsoep met Varkensvle  e  Visballetjes es n
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 Fish Dishes – Vis Gerechten 
 

  

33. Haw Mok  ห่อหมก 17.50 € 

 Steamed White Fish or Salmon in Banana Leaf   

 Gestoomde Victoriabaars filet of Zalm  in Bananenblad    
 

  

34. Nam Tok Pla   น้ำตกปลา 17.50 € 

 Fish with Th i herbs, Menthe and Dri d Chili a e   

 Visfilet  met Thaise kruiden , munt en gedroogde Chili 
 

  

35. Pla Thod Kratiem Prik Thai ปลาทอดกระเทียมพริกไท 17.50 € 

 Fried Fish with Garlic and Pepper   

  Gebakken Vis met Knoflook en Peper 
 

  

36. Pla Rad Prik  ปลาราดพริก 17.50 € 

 Fish with Chilli Sauce   

 Gebakken Vi  met Ch i Sauss il   
 

  

37. Pla Neung Manao Prik Sod  ปลานึ่งมะนาวพริกสด 17.50 € 

  Steamed Fish with Fr h Chilli and Lemon Sauce es
s s

  

  Gestoomde Vis met Ver e Chili en Citroen Sau   
 

  

38. Choo Chi Pla / Goong  ฉูฉ่ีปลา / กุ้ง 17.50 € 

 Fish or S ampi in Red Curry  c

c

c

h en ss
s

  

 Vis of Scampi’s in Rode Curry  
 

  

39. Pla Prew Wan / Goong ปลาเปรี้ยวหวาน / กุ้ง 17.50 € 

 Fish or S ampi’s in Sweet and Sour Sauce and Mixed Vegetables    

 Vis  of Scampi’s in Zoet-Zuur met Groenten 
 

  

40. Goong Thod Kratiem Prik Thai กุ้งกระเทียมพริกไท   17.50 € 

 Fried Scampi’s with Garlic and Pepper   
 Gebakken S ampi’s met Knoflook en Peper  

 
  

41. Goong Ob Woon Sen กุ้งอบวุ้นเส้น 17.50 € 

 Tiger S rimp from the Ov  with Gla  Noodles    

 Tijgergarnalen uit de Oven met Gla noedels  
 

  

42. Goong Pad Pong Garee  กุ้งผัดผงกระหรี่ 17.50 € 

 Scampi Curry   

 Garnalenkerrie  
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43. Pad Thalae  ผัดทะเล 17.50 € 

 Squid, Scampi, Fish Blue Crab and Vegetables in Bouillon,  

h

 

 Inktvis, Scampi’s, Vis, Blauwe Krab en Groenten in Kruidige Bouillon 
 

 

44. Kop Thod Kratiem Prik Thai กบกระเทียมพริกไท 15.00 € 

 Frog Legs wit  Garlic and Pepper   

 Kikkerbillen met Knoflook en Peper  
 

  

45. Kop Pad Pet Prik Sod  กบผัดเผ็ดพริกสด 15.00 € 

 Frog Legs wit  Fre h C illi and Vegetables h s h   

 Kikkerbillen met Verse Chili en Groentjes 
 

  

46. Pla Muk Pad Pet  ปลาหมึกผัดเผ็ด 15.00 € 

 Squid with Thai Red Curry and Vegetables   
 Inktvis in Thaise Rode Curry met Groentjes 

 

  

47. Yam Pla Muk  ยำปลาหมึก 15.00 € 

 Spicy Squid Sal d (Lukewarm) a
s

  

 Pikante Inktvi  Salade (Lauw) 
 

  

48.  Yam Thalae  ยำทะเล 17.50 € 

 Spicy Seafood Salad (Lukewarm)   
 Pikante Zeevruchten S lade (Lauw)  a

 
  

49. Gaeng Paa Pla Dook  แกงป่าปลาดุก 17.50 € 

 Catfish in Red Curry and Thai Herbs   

 Katvis  (meerval) in Rode C rry met Thaise kruidenu   
 

  

50. Gaeng Keow Wan Goong  แกงเขียวหวานกุ้ง 17.50 € 

 Scampi’s in Green Curry and Cocos Egg Plant and Thai Herbs,   
 Scampi’s in Groene Curry en Cocos met Thaise Aubergine en Thaise kruiden 

 

 

51. Pad Pet Pla Dook Prik Sod  ผัดเผ็ดปลาดุกพริกสด 17.50 € 

 Catfish with Fresh Chill  a d Thai Herbs i n
s il en

  
 Katvis met Ver e Ch i en Thaise Kruid  
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 Chicken – Kip Gerechten 
 

  

52. Gaeng Pet Gai  แกงเผ็ดไก่ 15.50 € 

 Chicken in Red Curry and Cocos with Bamboo and Thai Herbs  
 Kip in Rode Curry en Cocos met Bamboe en Thaise Kruiden 

 
 

53. Gaeng Keow Wan Gai  แกงเขียวหวานไก่ 15.50 € 

 Chicken in Green Curry and Cocos with Chick n, Egg Plant and Thai Herbe s 

e
 

 Kip in Groene Curry en Cocos met Thaise Aub rgine en Thaise kruiden 
 

 

54. Gaeng Garee Gai  แกงกระหรี่ไก่ 15.50 € 

 Chicken in Yellow Curry and Cocos with Onion, Potatoes  
 Kip in Gele Curry en Cocos met Ui en Aardappelen 

 

 

55. Gai Pad King  ไก่ผัดขิง 15.50 € 

 Chi ken with Ginger, Spring Onion and M shroom c u  

e  

 
 Kip met G mber, Lente-uitjes en Champignons 

 

 

56. Gai Pad Ga-Prow  ไก่ผัดกระเพรา 15.50 € 

 Chicken with Chilli, Bamboo and Thai Basil   
 Kip met C ili, Bamboe en Thaise Basilicum h

 

  

57. Gai Prew Wan ไก่เปรี้ยวหวาน 15.50 € 

 Chicken  in Sweet and Sour and Vegetables   
 Kip in Zoetzuur met Groenten 

 

  

58. Gai Pad Met Ma Muang  ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์ 15.50 € 

 Chi ken with Cashuwnuts, Spring Onion a d Dry Chillic n  

a i 
 

 Kip met C shuwnoten, Lente-uitjes en gedroogde Chil
 

 

59. Gaeng Pet Ped Yang  แกงเผ็ดเป็ดย่าง 18.85 € 

 Duck in Red Curry and Cocos with Pineapple and Vegetables  
 Eend in Rode Curry en Cocos met Ananas en Groentjes 

 

 

60. Panaeng Gai  แพนงไก่ 15.50 € 

 Thai Style Hot Curry with Chicken, Cocos and Thai Herbs  
 Thaise pikante Curry met Kip, Cocos en Thaise Kruiden 

 

 

61. Lap Gai  ลาบไก่ 15.50 € 

 Spi y Minced Chi ken with shallot, Minth and Lemon c c   
 Gekruid Kippengehakt met Sjallot, Munt en Citroensap 
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 Beef – Rundsvlees Gerechten 
 

  
62. Panaeng Nua  แพนงเนื้อ 16.50 € 

 Thai Style Hot Curry with Beef, Cocos and Thai Herbs 
h

v s n

 
 Thaise pikante Curry met Rundvlees, Cocos en T aise Kruiden 

 

 

63. Nua Pad Nam Man Hoi เนื้อผัดน้ำมันหอย 16.50 € 

 Beef in Oyster Sauce and Mixed Vegetables   
 Runds lees in Oe ter Saus met Verscheidene Groente  

 

 

64. Nam Tok Nua  น้ำตกเนื้อ 16.50 € 

 Slices of Beef with Dry Chilli, Menthe and T ai Herbs h
ili, se

  
 Plakjes Rundsvlees met Gedroogde Ch  Munt en Thai  Kruiden 

 

 

65. Kaeng Massaman Nua  แกงมัสหมั่นเนื้อ 16.50 € 

 Beef in Thai Curry Pasta with Cocos, Onion, Potatoes and Tamarind Juice 
a

 
 Rundvlees in Thaise Curry Pasta met Cocos, Ui, Aardappelen en Tamarinde S p 

 

 

66. Lap Nua  ลาบเนื้อ 16.50 € 

 Spicy Minced Beef with shallot, Menthe and Lemon 
k sa

 
 Gekruid Rundsgeha t met Sjallot, Munt en Citroen p 

 

 

67. Gaeng Paa Nua  แกงป่าเนื้อ 16.50 € 

 Beef in Red Curry, Mixed Thai Vegetables and Herbs  
 Rundvlees in Rode Curry, Thaise Groenten en Kruiden 

 

 

68. Nua Pad Ga-Prow  เนื้อผัดกระเพรา 16.50 € 

 Beef with Chilli, Bamboo and Thai Basil   
 Rundvlees met Chili, Bamboe en Thaise Basilicum 
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 Porc 
 

  

69. Moo Thod Kratiem Prik Thai หมูทอดกระเทียมพริกไท 15.50 € 

 Fried Porc wit  Garlic and Pepper   
 Gebakken Varkensvlee  met Knoflook en Peper 

 

  

70. Moo Prew Wan  หมูเปรี้ยวหวาน 15.50 € 

 Porc in Sweet and Sour Sauce with Mixed Vegetables  
 Varkensvlees in Zoet-Zuur met Groenten 

 

  

71. Moo Ga-Prow  หมูกระเพรา 15.50 € 

 Por  with T ai B il, Fresh Chilli and Bamboo c h as   
 Varkensvlees met Thaise Basilicum, Verse Chili en Bamboe 

 

 

72. Nam Tok Moo  น้ำตกหมู 15.50 € 

 Slices of Por  with Dry Chilli, Menthe and T ai Herb  c h s   
 Plakjes Varkensvlees met Gedroogde Chili, Munt en Thaise Kruiden 

 

 

  
 
Chiang Mai Specialties 
  

  

73. Lab Moo  ลาบหมูเชียงใหม่ 15.50 € 

 Porc in Stron  Hot Chilli with Herb and Fresh Vegetablesg   
 Varkensvlees in zeer pikante Chili met Kruiden en verse Groenten 

 

 

74. Khao Soi  ข้าวซอย 15.00 € 

 A very popular ‘Chiang Mai’ Di h with Egg Noodles and a c oice of Chi ken s h c or Beef  
 Eier Noedels ‘a la Chiang Mai’ met een keuze van Kip of Rundsvlee  s

 

 

75. Nam Prik Num Pla Thod  น้ำพริกหนุ่มปลาทอด 17.50 € 

 Fried Fish served with Special Chilli Mix Sauce and Steamed Vegetables 
s e  

 
 Gebakken vis geserveerd met een Speciale Sau  van verscheidene Chili’s en  G stoomde Groenten  

 
  


	Take-Away
	Ma: van 17 u tot 22 u

	Starters – Voorgerechten
	Thai Lounge Special
	Chicken Sate, Thod Man Pla, Spring Roll, Chicken Wing, Scamp

	Satay Gai
	Chicken Satae

	Thod Man Pla
	Fish Cake

	Won TonThod
	Fried Won Ton

	Po Pia Thod
	Spring Roll

	See-Krong Moo Thod
	Spare Ribs

	Peak Gai Yad Sai
	Filled Chicken Wing
	Gevulde Kippenvleugeltjes


	Goong Muan
	Scampi Roll
	Scampirolletjes


	Yam Goong
	Scampi Salad

	Yam Woon Sen
	Glass Noodle Salad

	Yam Nua
	Beef Salad
	Som Tam
	Papaya Salad
	Papaya Salade


	Soup - Soep


	Gaeng Jued Woon Sen
	Geow Nam Moo
	Won Ton Soup
	Tom Kha Thalee
	Cocos Soup With Seafood



	Tom Kha Gai
	Cocos Soup With Chicken
	Tom Yam Goong / Nua / Gai
	Pikante Soep met Scampi’s of Rundvlees of Kip



	Poh Taek
	Hot and Sour Soup with Seafood
	Pikante Soep met Zeevruchten en Limoen

	Vegetarian Dishes – Vegetarische gerechten

	Tom Kha Het
	Cocos Soup With Mushrooms

	Gaeng Jued Phak
	Vegetable Soup
	Po Pia Phak Thod
	Spring Roll With Vegetables



	Phad Phak Ruammit
	Fried Vegetables With Soy Sauce
	Roergebakken Groenten met Soya Saus
	Phad Thai Phak
	Rice Noodles With Fried Vegetables

	Phad Woon Sen Phak
	Glass Noodles With Vegetables

	Phad Pet Tofu
	Fried Bean Curds with Chilli and Vegetables

	Gaeng Pet Phak
	Red Curry With Cocos and Vegetables
	Groenten in Rode Curry met Kokosmelk


	Gaeng Keow Wan Phak
	Green Curry With Cocos and Vegetables

	Gaeng Garee Tofu Man Farang
	Noodles / Fried Rice – Noedels / Gebakken Rijst

	Pad Thai Goong  / Moo / Gai
	Khao Pad Goong / Moo / Gai / Nua
	Fried Rice with Scampi’s / Porc / Chicken / Beef
	Gebakken Rijst met Scampi’s / Varkensvlees /Kip / Runds
	Kwitiaow Nam Moo
	Noodle Soup with Porc and Fishballs
	Noedelsoep met Varkensvlees en Visballetjes




	Fish Dishes – Vis Gerechten

	33.
	Haw Mok
	ห่อหมก
	17.50 €
	Steamed White Fish or Salmon in Banana Leaf

	34.
	Nam Tok Pla
	Fish with Thai herbs, Menthe and Dried Chili
	Visfilet  met Thaise kruiden , munt en gedroogde Chili


	35.
	Pla Thod Kratiem Prik Thai
	36.
	Pla Rad Prik
	Fish with Chilli Sauce

	37.
	Pla Neung Manao Prik Sod
	Steamed Fish with Fresh Chilli and Lemon Sauce

	38.
	Choo Chi Pla / Goong
	39.
	Pla Prew Wan / Goong
	40.
	Goong Thod Kratiem Prik Thai
	Fried Scampi’s with Garlic and Pepper

	41.
	Goong Ob Woon Sen
	Tiger Shrimp from the Oven with Glass Noodles

	42.
	Goong Pad Pong Garee
	กุ้งผัดผงกระหรี่
	17.50 €
	Scampi Curry

	43.
	Pad Thalae
	Squid, Scampi, Fish, Blue Crab and Vegetables in Bouillon

	44.
	Kop Thod Kratiem Prik Thai
	Frog Legs with Garlic and Pepper

	45.
	Kop Pad Pet Prik Sod
	Frog Legs with Fresh Chilli and Vegetables

	46.
	Pla Muk Pad Pet
	Squid with Thai Red Curry and Vegetables
	Inktvis in Thaise Rode Curry met Groentjes


	47.
	Yam Pla Muk
	Spicy Squid Salad (Lukewarm)
	Pikante Inktvis Salade (Lauw)


	48.
	Yam Thalae
	Spicy Seafood Salad (Lukewarm)
	Pikante Zeevruchten Salade (Lauw)


	49.
	Gaeng Paa Pla Dook
	Catfish in Red Curry and Thai Herbs
	Katvis  (meerval) in Rode Curry met Thaise kruiden


	50.
	Gaeng Keow Wan Goong
	Scampi’s in Green Curry and Cocos , Egg Plant and Thai Herbs
	Scampi’s in Groene Curry en Cocos met Thaise Aubergine en Th


	51.
	Pad Pet Pla Dook Prik Sod
	Catfish with Fresh Chilli and Thai Herbs
	Katvis met Verse Chili en Thaise Kruiden

	Chicken – Kip Gerechten

	52.
	Gaeng Pet Gai
	Chicken in Red Curry and Cocos with Bamboo and Thai Herbs
	Kip in Rode Curry en Cocos met Bamboe en Thaise Kruiden



	53.
	Gaeng Keow Wan Gai
	Chicken in Green Curry and Cocos with Chicken, Egg Plant and
	Kip in Groene Curry en Cocos met Thaise Aubergine en Thaise 



	54.
	Gaeng Garee Gai
	Chicken in Yellow Curry and Cocos with Onion, Potatoes
	Kip in Gele Curry en Cocos met Ui en Aardappelen



	55.
	Gai Pad King
	Chicken with Ginger, Spring Onion and Mushroom
	Kip met Gember, Lente-uitjes en Champignons



	56.
	Gai Pad Ga-Prow
	Chicken with Chilli, Bamboo and Thai Basil
	Kip met Chili, Bamboe en Thaise Basilicum



	57.
	Gai Prew Wan
	Chicken  in Sweet and Sour and Vegetables
	Kip in Zoetzuur met Groenten



	58.
	Gai Pad Met Ma Muang
	ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์
	Chicken with Cashuwnuts, Spring Onion and Dry Chilli
	Kip met Cashuwnoten, Lente-uitjes en gedroogde Chili




	59.
	Gaeng Pet Ped Yang
	Duck in Red Curry and Cocos with Pineapple and Vegetables
	Eend in Rode Curry en Cocos met Ananas en Groentjes



	60.
	Panaeng Gai
	Thai Style Hot Curry with Chicken, Cocos and Thai Herbs
	Thaise pikante Curry met Kip, Cocos en Thaise Kruiden



	61.
	Lap Gai
	Spicy Minced Chicken with shallot, Minth and Lemon
	Gekruid Kippengehakt met Sjallot, Munt en Citroensap


	Beef – Rundsvlees Gerechten

	62.
	Panaeng Nua
	Thai Style Hot Curry with Beef, Cocos and Thai Herbs
	Thaise pikante Curry met Rundvlees, Cocos en Thaise Kruiden



	63.
	Nua Pad Nam Man Hoi
	Beef in Oyster Sauce and Mixed Vegetables
	Rundsvlees in Oester Saus met Verscheidene Groenten



	64.
	Nam Tok Nua
	Slices of Beef with Dry Chilli, Menthe and Thai Herbs
	Plakjes Rundsvlees met Gedroogde Chili, Munt en Thaise Kruid



	65.
	Kaeng Massaman Nua
	Beef in Thai Curry Pasta with Cocos, Onion, Potatoes and Tam
	Rundvlees in Thaise Curry Pasta met Cocos, Ui, Aardappelen e



	66.
	Lap Nua
	Spicy Minced Beef with shallot, Menthe and Lemon
	Gekruid Rundsgehakt met Sjallot, Munt en Citroensap



	67.
	Gaeng Paa Nua
	Beef in Red Curry, Mixed Thai Vegetables and Herbs
	Rundvlees in Rode Curry, Thaise Groenten en Kruiden



	68.
	Nua Pad Ga-Prow
	Beef with Chilli, Bamboo and Thai Basil
	Rundvlees met Chili, Bamboe en Thaise Basilicum


	Porc

	69.
	Moo Thod Kratiem Prik Thai
	Fried Porc with Garlic and Pepper
	Gebakken Varkensvlees met Knoflook en Peper



	70.
	Moo Prew Wan
	Porc in Sweet and Sour Sauce with Mixed Vegetables
	Varkensvlees in Zoet-Zuur met Groenten



	71.
	Moo Ga-Prow
	Porc with Thai Basil, Fresh Chilli and Bamboo
	Varkensvlees met Thaise Basilicum, Verse Chili en Bamboe



	72.
	Nam Tok Moo
	Slices of Porc with Dry Chilli, Menthe and Thai Herbs
	Plakjes Varkensvlees met Gedroogde Chili, Munt en Thaise Kru


	Chiang Mai Specialties

	73.
	Lab Moo
	Porc in Strong Hot Chilli with Herb and Fresh Vegetables
	Varkensvlees in zeer pikante Chili met Kruiden en verse Groe



	74.
	Khao Soi
	A very popular ‘Chiang Mai’ Dish with Egg Noodles and a choi
	Eier Noedels ‘a la Chiang Mai’ met een keuze van Kip of Rund



	75.
	Nam Prik Num Pla Thod
	Fried Fish served with Special Chilli Mix Sauce and Steamed 
	Gebakken vis geserveerd met een Speciale Saus van verscheide




